LEMONI

GREEK AND GERMAN CUISINE

Inspiration aus der Griechischen Kiiche, gepaart mit Deutscher Kochkultur und mediterraner Kochkunst.
Der Name ist hier Programm.

Das vollig unaufgeregt, herzlich, frisch und wie alles bei uns auf dem Punkt. Mit Leidenschaft.

Wir kochen alles frisch, benutzen hochwertige Produkte und versuchen lhnen das zu einem
fairen Preis anzubieten. Da wir das meiste frisch fir Sie kochen kann es ab und zu etwas langer dauern.
Wir danken fiir [hr Verstandnis.
Falls Sie etwas vermissen fragen Sie uns und auf Vorbestellung oder wenn méglich a la minute bereiten wir es thnen gerne zu.

Inspiration from Greek cuisine, paired with German culinary culture and Mediterranean culinary art.
The name says it all.

Completely unpretentious, warm, fresh and, like everything we do, just right. With passion.

We cook everything fresh, use high-quality products and try to offer you all this at a
fair price. As we cook most things fresh for you, it may take a little longer from time to time.
We thank you for your understanding.
If you are missing something, please ask us and we will be happy to prepare it for you on advance order or, if possible, a la minute.

Inspiracién de la cocina griega, combinada con la cultura culinaria alemana y el arte culinario mediterraneo.
El nombre lo dice todo.

Sin pretensiones, calido, fresco y, como todo lo que hacemos, perfecto. Con pasién.
Cocinamos todo fresco, utilizamos productos de alta calidad y tratamos de ofrecerle todo esto a un
precio justo. Como cocinamos la mayoria de los platos frescos para usted, es posible que, en ocasiones, el servicio se

demore un poco mas. Le agradecemos su comprensién.
Sile falta algo, no dude en preguntarnos y estaremos encantados de prepararselo por encargo previo o, si es posible, al momento.

Please follow us on Facebook or Instagram
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Aperitifs
Aperol Spritz
Campari Spritz
Campari Orange
Lillet Wild Berry

Longdrinks

Sangria

Vodka Lemon

Vodka Orange

Bacardi Cola

Blue Lagoon

@in Tonic

Gin Tonic "Hendricke"

Vodka "Crygtal Skull' Lemon
Vodka "Crygtal Skull' Orange

Spirits

Loreh Obetbrande in Himbeere, Obatler und Williame Birne
Jagermeigter

Baileys

Brandy Terry or Veterano

Ouzo Blomari

J&B Whickey

Ramazotti

Bacardi Rum

Sambuea

Lariog Gin

Pink Gin Strawberry

Vodka Abgolut

Bombay Saphire

Cardenal Mendoza Brandy
Vodka “Crystal Skull
Glenmorangie [0 Yearg Whiskey
Metaxa 5 Sterne - 5 yearg Old
Metaxa 7 Sterne - 7 Yearg Old
Metaxa 12 Sterne - 12 Yeare Old
Metaxa Grande Fine - 15 Yearg Old in Limousin barrel

€750
€750
€750
€750

€6,50
€7-

€7-

€750
€750
€750
€£10,50
€10,50
€10,50

€200
€200
€200
€200
€200
€350
€350
€350
€350
€4-

€4-

€450
€5,

€5,

€750
€750
€350
€550
€750
€0-



Qalate

Beilagensalat (V)
Gurkensalat mit Joghurt-Dill-Oresging (V')
Griechigcher Bauernsalat, Tomate, Gurke, Paprika, Zwiebeln, Oliven und Schafekage (V')

Salat "Cabra", grofSer gemischter Salat mit gratiniertem Ziegenkage (V)

Vorgpeigen

Zwiebelsuppe nach franzogiecher Art mit Kage (V')
Gulaschsuppe mit Rindfleisch, Paprika, Kartoffeln und Karotten
Warmer gratinierter Ziegenkase auf Feigendip (V)

Hot Chicken Wings, Scharfe Hahnchenfligel mit BBQ Sauce
Currywurst, Bratwurst mit Currysauce dazu Pommeg

Currywurst “Carolina Reaper Chilli" mit eehr echarfer Curryeauce dazu Pommes

Hauptgerichte

Schnitzel “Wiener Art" vom Schuein oder Hahnehen
Schnitzel “Champignon” vom Schwein oder Hahnchen mit frigcher Champignon-Rahmeauce
Schnitzel "Pfeffer” vom Schuwein oder Hahnchen mit frigcher griiner Pfeffersauce
Schweinefilet vom Grill mit frischer Champignon-Rahmgauce
Cordon Bleu vom Schwein gefiillt mit Kage und gekochtem Schinken
dazu Pommes oder Bratkartoffeln und einer Salatbeilage
Rindergulasch klassisch, gaftig und zart mit Tagliatelle Bandnudeln
Tagliatelle “Bolognese” nach Bologna Art mit Rinderhackfleisch und friechem Parmesan Reggiano

Kindermenii big {2 J ahre

Kleines Wiener Schnitzel mit Pommes
Hahnchen Nuggets in knugpriger Panade mit Pommes
Fischfilet vom Seehecht paniert mit Pommes

Desserts

Apfelkuchen mit Streusel, warm und saftig mit Vanilleeig
Karidopita, eaftiger Walnueekuchen in aromaticchem Sirup mit Pictazien und Karamelleauce
Tiramigu “Lemoni", leichtes Deggert mit Magearpone, griechischem Joghurt und frischer Zitrone

Eisereme, gemigchter grof3er Eigbecher

€ 550
€550
€1,50
€1,50

€550
€6,50
€6,50
€550
€850
€850

€14,50
€17.50
€17.50
€17.50
€20,50

€16,50
€12,50

€8-
€8-
€8-

€ 6,50
€ 6,50
€ 6,50
€750



Pitag

Pita Gyros Schwein, Ditabrot mit Schweinefleisch Gyrog vom Crill, Tomate, Zwiebeln und Tzatziki
Pita Gyros Hahnehen, Ditabrot mit Hahnehenfleigeh Gyrog vom Crill, Tomate, Zwiebeln und Tzatziki
Pita Halloumi, Litabrot mit Halloumi Kage vom Crill mit Tomaten, Zwiebeln und Tzatziki (V')

Meze - Tapas

Pita Brot (V)

Oliven aug Kalamata (V)

Taatziki griechiecher Joghurt, Salatgurke und Knoblauch (V)

Baba Ganoush "Griechischer Art", Auberginengalat (V)

Taramosalata Dip aug Fiechrogen

Datteln mit Mandeln gefillt und mit Speck umwickelt in der Pfanne frittiert

Dolmadakia mit Reig gefillte Weinblatter (V')

Spanakopita, Blatterteig gefullt mit Feta Kage und Spinat (V)

Champignong in Knoblaueh-Olivendl, Champignons in einer Tongchale zubereitet und darin serviert (V)
Hahnehenbrust "Xeros", Hahnehenbrugt-Streifen in eiiBer Sherry, Chili, Knoblauch-Sauce
2ucchini Pommes in der Pfanne frittiert dazu Tzatziki (V)

Saganaki Feta, panierter gebratener Fetakace (V)

Chorizo "Metaxa", Chorizo Wurgt gebraten und mit griechigchem Brandy flambiert

Fetakase aus dem Ofen auf Tomaten, Zwiebeln und Knoblauch (V)

Halloumi Kage vom Grill auf gegrillten Tomatenacheiben mit Baleamico und friechem Bagilikum (V)
Gavros, Sardellen frittiert mit Aioli und Zitrone

Calamares frito, gro3e frittierte Tintenfiechringe

Garnelen in Knoblaueh-Olivenal, Garnelen in einer Tongchale zubereitet und auch darin gerviert

Garnelen "Saganaki", Garnelen in Tomaten Fetagauce mit Ouzo abgeloscht

Griechische Hauptgerichte

Pagta al Champignons, griechische Pasta mit Champignong, griinem Spargel und Parmegan (V)
Pasta al Lemon, griechieche Pagta mit Zitrone, frischem Bagilikum, Parmegan und Garnelen
Gyros Teller vom Schwein oder Hahnehen gegrillt mit Pommes, Tzatziki und Salatheilage
Souvlaki, Fleigchepie3e vom Schwein oder Hahnchen gegrillt mit Pommes, Tzatziki und Salatbeilage
Bifteki, Hackfleigchsteak vom Grill gefullt mit Feta, Oregano Kartoffeln, Tzatziki und Salatbeilage
Paidakia, Lammkotelette vom Grill mit Oregano Kartoffeln, Tzatziki und Salatbeilage

Grillteller "Olympia“, Hackfleischsteak vom Rind, Gyrog, Souvlaki vom Hahnehen und Schwein
mit Oregano Kartoffeln, Tzatziki und Salatbeilage

€750
€750
€750

€2-
€350
€4-
€5-
€5-
€550
€ 5,50
€6,50
€6,50
€750
€750
€750
€750
€850
€850
€950
€11,50
€12,50
€14,50

€12,50
€19,50
€13,50
€14,50
€15,50
€19.50
€22.50



Salads

Side galad (V)

Cucumber galad with yoghurt and dil dresging (V)

Greek farmer's galad, tomato, cucumber, bell pepper, oniong, oliveg and sheep's cheege (V)
Cabra salad, large mixed galad with goat's cheege au gratin (V)

Starters

French Style onion soup with cheese (V)

Goulash soup with beef, peppers, potatoes and carrote
Warm goat cheese au gratin on fig dip (V)

Hot chicken wings with BBQ sauce

Currywurst, fried gaugage with curry gauce and French frieg

Currywurst “Carolina Reaper Chilli" with very hot curry sauce and French fries

Main courses

Pork or chicken schnitzel "Vienna Style"
Pork or chicken schnitzel “Mushrooms” with fresh mushroom cream sauce
Pork or chicken schnitzel “Pepper” with frech green pepper cauce
Grilled pork tenderloin with fresh mushroom cream cauce and fried potatoes
Cordon bleu made from pork stuffed with cheege and cooked ham
served with French fries or fried potatoes and a salad
Clagsic beef goulash, juicy and tender, served with Tagliatelle noodles
Tagliatelle noodles “Bolognese", Bologna style with ground beef and fresh Parmegan Reggiano

Children's menu for children up to [2 years old

Small "Vienna Style" schnitzel with French frieg
Chicken nuggets in crigpy breading with French frieg
Breaded hake fillet with French frieg

Desserts

Apple pie with crumble topping, warm and juicy with vanilla ice cream
Karidopita, moigt walnut cake in aromatic eyrup with pistachiog and caramel sauce
Tiramisu “Lemoni", light deseert with magearpone, Greek yogurt, and fresh lemon

lce Cream, mixed large ice cream sundae

€550
€6,50
€6,50
€550
€850
€850

€14,50
€17,50
€17,50
€17,50
€20,50

€16,50
€12,50

€8-
€8-
€8-

€ 6,50
€ 6,50
€6,50
€750



Pitag

Pita Gyros Pork, pita bread with grilled pork gyros, tomato, oniong, and tzatziki
Chicken Gyros pita, pita bread with grilled chicken gyros, tomato, onion and tzatziki
Pita Halloumi, pita bread with grilled halloumi cheege, tomatoeg, oniong, and tzatziki (V)

Meze - Tapas

Pita Brot (V)

Kalamata olives (V)

Tzatziki Greek yogurt, cucumber, and garlic (V)

Baba Ganoush "Greek Style", eggplant galad (V)

Taramosalata Figh roe dip

Dates stuffed with almonds, wrapped in bacon, and pan-fried

Dolmadakia, rice stuffed grape leaves (V)

Spanakopita, puff pastry filled with feta cheece and gpinach (V)

Mughroome in garlic olive oil, muchroome prepared in a clay dish and served in it (V)
Chicken breast"Xeros", Chicken breagt stripg in sweet gherry, chili, and garlic sauce
Zucchini fries fried in a pan, served with tzatziki (V')

Saganaki Feta, breaded fried feta cheege (V')

Chorizo "Metaxa", Chorizo causage fried and flambéed with Greek brandy

Baked feta cheege on tomatoeg, oniong, and garlic (V)

Crilled halloumi cheege on grilled tomato glices with baleamic vinegar and fregh bagil (V)
Gavrosg, Fried anchovieg with aioli and lemon

Calamares frito, large fried squid rings

Gambas in garlic olive oil, prepared in a clay dish and cerved in it

Gambag "Saganaki', tomato, feta cheege, shrimp in tomato feta sauce with ouzo

Greek main courses

Pagta al Mushrooms, Greek pasta with mushroomg, green agparagus, and Parmesan cheege (V)
Pasta al Lemon, Greek pasta with lemon, frech bagil, Parmegan cheege and gambag

Grilled pork or chicken gyros plate with frieg, tzatziki, and calad

Souvlaki, grilled pork or chicken skewers with fries, tzatziki, and salad

Bifteki, Grilled minced meat steak stuffed with feta cheege, oregano potatoes, tzatziki, and salad
Paidakia, grilled lamb chops with oregano potatoes, tzatziki, and salad

Grilled platter "Olympia", Ground beef gteak, gyrog, chicken and pork couvlaki
with tzatziki, oregano potatoes, and galad

€750
€750
€750

€2-
€350
€4,
€5-
€5-

€ 5,50
€550
€ 6,50
€ 6,50
€750
€750
€750
€750
€850
€850
€9,50
€150
€12,50
€14,50

€12,50
€19.50
€13,50
€14,50
€15,50
€19.50
€22.50



Engalada

Engalada de acompanamiento (V)

Engalada de pepino con aderezo de yogur y eneldo (V)

Engalada griega, tomate, pepino, pimiento, cebolla, aceitunag y queso de oveja (V)
Engalada "Cabra", gran engalada mixta con quego de cabra gratinado (V')

Entrantes

Sopa de cebolla al estilo francés con queso (V)

Sopa goulash con carne de reg, pimientos, papas y zanahoriag

Queso de cabra caliente gratinado con ealea de higog (V)

Alitas de pollo picantes con salea barbacoa

Currywurst, calchicha frita con galea de curry y patatag fritag

Currywurst “Carolina Reaper Chilli* con salea de curry muy picante y patatag fritag

Platos principales

Escalope “a la vienesa" de cerdo o pollo
Escalope “Champifiones” de cerdo o pollo con ealea freeca de champifiones y nata
Escalope "Pimienta” de cerdo o pollo con salea fresca de pimienta verde
Filete de cerdo a la parrilla con calea fresca de champifiones y patatag agadas
Cordon bleu de cerdo relleno de queso y jamon cocido

acompanado de patatag fritas o patatas asadas y una ensalada
Gulasch de ternera elasico, jugoso y tierno con pagta Tagliatelle

Tagliatelle Pasta "Bolognese"” al estilo Bolonia con carne picada de ternera y parmegano Reggiano fregco

Mend infantil para nifiog de hasta (2 afosg

Escalope vienés pequefio con patatag fritag
Filetes de pollo empanadog crujientes con patatag fritag

Filete de peseado de merluza rebozado con patatag fritag

Pogtres

Tarta de manzana con cobertura crujiente, caliente y jugoga con helado de vainilla
Karidopita, pastel hamedo de nueces en almibar aromatico con pistachog y salea de caramelo
Tiramisu “Lemoni", Dostre ligero con magearpone, yogur griego y limon fregco.

Helado, copa grande de helado mixto

€ 550
€550
€1,50
€1,50

€550
€6,50
€6,50
€550
€850
€850

€14,50
€17,50
€17,50
€17,50
€20,50

€16,50
€ 12,50

€8
€8-
€8-

€ 6,50
€ 6,50
€6,50
€750



Pitag

Pita Gyros de cerdo, pan de pita con gyrog de cerdo a la parrilla, tomate, cebolla y tzatziki
Pita Gyros de pollo, pan de pita con gyros de pollo a la parrilla, tomate, cebolla y tzatziki
Pita Halloumi, pan de pita con queso Halloumi a la parrilla con tomateg, cebollag y tzatziki (V)

Meze - Tapas

Pan de pita (V)

Aceitunag Kalamata (V)

Tzatziki, Yogur griego, pepino y ajo (V)

Baba Ganough "al estilo griego”, encalada de berenjena (V)

Taramosalata Figh roe dip

Datiles rellenos de almendrag, envueltog en tocino y fritog en gartén

Dolmadakia, hojag de parra rellenag de arroz (V)

Spanakopita, hojaldre relleno de quego feta y egpinacag (V)

Champifiones al ajillo, champirioneg preparadog en una fuente de barro y gervidog en ella (V)
Pechuga de pollo “Xeros®, Tirag de pechuga de pollo en salea dulce de jerez, chile y gjo

Tiras de calabacin fritas en sartén, servidag con galea tzatziki (V)

Saganaki Feta, quego feta frito empanado (V)

Chorizo "Metaxa", Chorizo frito y flambeado con brandy griego

Queso feta al horno sobre tomateg, cebollag y ajo (V)

Queso halloumi a la parrilla eobre rodajag de tomate a la parrilla con baleamico y albahaca fresea (V)
Gavros, Anchoag fritag con alioli y limon

Calamares frito, Arog de calamar fritog grandeg

Gambas al ajillo, preparadag en una fuente de barro y servidas en ella

Gambag Saganaki, Tomate, queso feta, gambag en galea de tomate y quego feta con ouzo.

Platos principales griegos

Pasta al Champifiones, pasta griega con champifiones, egparragos verdes y queso parmegano (V')
Pasta al Lemoni, Pasta griega con limon, albahaca fresca, queso parmesano y gambag

Plato de gyros de cerdo o pollo 4 la parrilla con patatag fritag, tzatziki y ensalada

Souvlaki, Brochetag de cerdo o pollo a la parrilla con patatag frita, tzatziki y encalada

Bifteki, Filete de carne picada a la parrilla relleno de queso feta, patatag al orégano, tzatziki y ensalada
Paidakia, Chuletag de cordero a la parrilla con patatag al orégano, tzatziki y encalada

Bandeja a la parrilla "Olympia®, Filete de carne molida, gyros, souvlaki de pollo y cerdo
con tzatziki, patatag al orégano y encalada

€750
€750
€750

€2-
€350
€4-
€5-
€5-
€550
€550
€6,50
€6,50
€750
€750
€750
€750
€850
€850
€950
€1,50
€12,50
€14,50

€12,50
€19.50
€13,50
€14,50
€15,50
€19,50
€22,50



Bier & Apfelwein / Beer & Cider / Cerveza & Cidre

Fasgbier / Draft beer / Cerveza de barril

Eatrella Damm (Barcelona) 0,33 €250
Estrella Damm Tanque 0,51 €4-
Damm Lemon / Clara (Barcelona) 0,33 €250
Damm Lemon / Clara Tanque 0,5l €4-
Flagchenbier / Bottled beer / Cerveza embotellada

Ectrella Damm (Barcelona) 0,33 €250
Turia (Valencia) 0,33 €250
Chiemgeer / Tegerngeer (German Beer) 0,5l € 4,50
Paulaner (German Wheat Beer) 0,5l €450
Hacker Dechorr (Berman Wheat Beer) 0,5l € 4,50
Muythog (Greek Beer) 0,33l €350
Stella Artoie (Belgium Beer) 0,33l €350
Apfelwein / Cider / Sidra

Frankfurter Pogemann (Qerman Natural Cider) 0,5l €490
Alkoholfrei / Non-aleoholic / Sin aleohol

Erdinger Hefeweizen (German Beer) 0,5l € 4,50
Ectrella Free Damm (Barcelona) 0,33 €250

Qoftdrinks / Refrescos

Aqua Sin Gag 0,33| €250
Aqua con Gag 0,33 €250
Coca Cola 0,33 € 2,50
Coca Cola zero 0,33 &2,50
Fanta Limon 0,33| ®\2.50
Fanta Naranja 0,33l €250
Sprite 0,33 €250
Fuze Tea 0,33| €250
Tonic Water 02 €250
Zumo Manzana, Pina o Naranja 0,33 €250
Cafeteria

Cafe Solo € 2
Cortado €2-
Cafe con leche €250
Americano €250
Cargjillo €350
[rich Coffee €750

Te verde and pleage agk aleo for other Teas €250



Winner 2025

Tripadvisor
Travellers’ Choice”
Awards 2025

Lemoni Top

O,
Reviews from millions of Tripadvisor travellers 10/°
place this winner in the top 10% worldwide.

ICONOS ALERGENOS

1. Gluten 2. Crustaceos 3. Huevos
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4. Pescado

8. Apio



